BIEBAO®

ENTREES

TARTARE DE BOEUF PP § - £ ¢

Steak tartare de beuf a la texture veloutée et a la saveur intense.

TATAKI DE THON teeernreerniernnierntieennieensisensssennneess 24€

- Tranches XL de thon marinées aux agrumes avec une note de sésame

CROQUETTES DE VIANDE DE.BCEUF

- 8 unités de croquettes crémeuses garnies de beuf
CROQUETTES VARIEES R b 4 >
9 Croquettes onctueuses de poulpe, de beeuf et de calamars

TABLEAU 3 LES ALIMENTS AU CURRY A TRAVERS LE MQNRE...........28 €

- Charcuterie Ledn, charcuterie Angus et charcuterie Wagyu

TABLE IBERIQUE tereesssesseescensees22€

- Jambon ibérique nourri aux glands 50%, Morcén ibérique, Longe ibérique et Saucisson ibérique

PANACHE TR L £

- 6 unités de zamburifias grillées & I'huile d'ail.

CARPACCIO DE PICANHA e -

100 grammes de picanha affinée accompagnés de tranches de fromage local.

ANCHOIS DE SANTONA eesessessessescesees 28€

14 Antxoas lauréates du prix du meilleur Antxoa 2023 « La Reine de la Mer Cantabrique »

MOULES EPICEES A LA SAUCE PPN I -1

Moules tigrées grillées accompagnées d'une sauce tomate a l'ail épicé.

Les horaires de la cuisine sont de 13h00 & 15h30 (derniére heure pour s'asseoir). Vous pouvez profiter de la
salle & manger jusqu'a 18h30, sauf le samedi ol un service de l'aprés-midi est proposé jusqu'a 20h30. L'apres-
midi, les horaires de la cuisine s'étendent de 20h30 & 23h00 (derniére heure pour s'asseoir), et vous pouvez
utiliser la salle @ manger jusqu'a ThOO du matin, sauf le samedi ou cela est prolongé jusqu'a 2h30 du matin.




SALADES

SALADE DE TOMATES

..................... 17€
Tomate de saison avec son savoureux parfum de tarte et d'olive.
SALADE DE VENTRECHE DE THON ET
POIVRONS PIQUILLOS = cieeeeeecnneccccnnnes 19€
Ventre de bonite accompagné d'oignons marinés, de pico de gallo et
de poivrons préparés.
SALADE MIXTE DTLV  iieeeeecensscccnnses 16€
Salade micromixée de thon, olives, anchois, euf et savoureuse tomate
de saison.
SALADE TIEDE DE CABILLAUD = ccreveveececenenens 20€

Micromélange de laitue et de chéne avec confit de cabillaud dans son
pil pil et tomate de saison.

Horaires de la cuisine de 13h00 & 15h30 (derniére heure pour s'asseoir). Vous pouvez profiter de la salle
& manger jusqu'a 18h30, sauf le samedi ou un service de l'apres-midi est proposé jusqu'a 20h30. L'apres-
midi, la cuisine est ouverte de 20h30 & 23h00 (derniére heure pour s'asseoir) et vous pouvez utiliser la
salle & manger jusqu'a ThOO du matin, sauf le samedi ou cela est prolongé jusqu'a 2h30 du matin.




VIANDES s

FILET DE BEUF MATURE cerersctsnecccenneess 26€

250g, médaillon de surlonge grillé remarquable accompagné de sa garniture.

ENTRECOTE MATUREE 30 JOURS

¢ 250 grammes d'entrecdéte maturée & sec, dont la saveur et la texture
sont inégalées pour une piéce de cette nature. Garniture incluse.

JOUE DE BEUF WAGYU cerercttsnecccenneess 26€

e 180 grammes de joue de beeuf Wagyu cuite lentement et flambée au
cognac. Un délice exceptionnel.

COTE DE LOTUS  iivvereesensensencens 22€

e 200 grammes de cbtes ibériques épicées, cuites lentement a la
fumée de charbon de bois, accompagnées d'une sauce légére au
lotus et au barbecue.

COTE IBERIQUE ROTIE = riererercecnsenens 18€

o Cotes ibériques grillées accompagnées de frites et de poivrons
verts. Environ 500 g.

EPAULE D'AGNEAU cereenseescenscensees 24€

« Epaule rétie individuelle de 600 g accompagnée de pommes de terre réties.

PICANHA MATUREE PENDANT 30 JOURS - -wreeeeeeeeeeees 18€

¢ Picanha de beuf affinée accompagnée de frites et de poivrons verts

Horaires de la cuisine de 13h00 & 15h30 (derniére heure pour s'asseoir). Vous pouvez profiter de la salle
& manger jusqu'a 18h30, sauf le samedi ou un service de l'apres-midi est proposé jusqu'a 20h30. L'apres-
midi, la cuisine est ouverte de 20h30 & 23h00 (derniére heure pour s'asseoir) et vous pouvez utiliser la
salle & manger jusqu'a ThOO du matin, sauf le samedi ou cela est prolongé jusqu'a 2h30 du matin.



BIEBAO®

VIANDES2)

SECRET IBERIQUE ROTI

..................... 18€
Secret ibérique de pommes de terre et poivron vert
L iieeeesssscccscnssens 49€/KG
STEAK GRILLE A LA CIDRERIE
e Steak T-bone affiné pendant au moins 25 jours, grillé avec des
pommes de terre et des poivrons.
STEAK DE LUXE = iiieeeeesssssssssssns 66€/KG
e Txuleton au goit riche et savoureux, accompagné de frites et de
poivrons.
L teeesscscccccccccsces 69€/KG
T-BONE ACCOMPAGNE DE GARNITURE
o Txuleton, une piece exceptionnelle alliant la tendreté du faux-filet a la
richesse de l'entrecote. Accompagné de pommes de terre et de poivrons.
STEAK ANGUS s 98€/KG
o Cette race écossaise spécifique vous proposera une saveur riche et
un gras blanc. Accompagné de frites et de poivrons.
STEAK DE BGEUF AFFINE ... 112€/KG
o Texture ferme, affiné a sec pendant plus de 90 jours. Un régal pour
les palais les plus raffinés. Accompagné de frites et de poivrons.
STEAK DE WAGYU ceeeeernnieeennnnns. 139€/KG

« Cette renommée race japonaise vous procurera un persillage exceptionnel
et une tendreté inégalée. Accompagné de pommes de terre et de poivrons.

SPECIALISTES EN CHEVRES ET AGNEAUX

(Sur demande 72 heures)

Horaires de la cuisine de 13h00 & 15h30 (derniére heure pour s'asseoir). Vous pouvez profiter de la salle
& manger jusqu'a 18h30, sauf le samedi ou un service de l'apres-midi est proposé jusqu'a 20h30. L'apres-
midi, la cuisine est ouverte de 20h30 & 23h00 (derniére heure pour s'asseoir) et vous pouvez utiliser la
salle & manger jusqu'a ThOO du matin, sauf le samedi ou cela est prolongé jusqu'a 2h30 du matin.




POULPE ROTI teeescessessesencesss 28€

Cuisse de poulpe galicienne XXL grillée accompagnée de poivrons sautés.

POULPE A LA GALICIENNE.

Cuisse de poulpe galicienne XXL sur pommes de terre bouillies et paprika de La Vera.

CALAMARS XXL AU PARFUM 11 X

Choisissez entre sa propre encre ou des oignons.

BAKALAO UN SU cecrccsccnccscnnccccs 24€

Optez pour Biscayne ou Pil Pil. Accompagné de pommes de terre réties
et de sel a l'ail.

BEGIHANDI GRILLE. Y T % X

Begihandi braisé¢ avec des oignons marinés et des points d'encre noire.

POISSON DU JOUR. SR - A =

Nous recevons du poisson frais chaque jour. Veuillez consulter notre
personnel pour obtenir des informations sur les tailles et les prix.

Horaires de la cuisine de 13h00 & 15h30 (derniére heure pour s'asseoir). Vous pouvez profiter de la salle
& manger jusqu'a 18h30, sauf le samedi ou un service de l'apres-midi est proposé jusqu'a 20h30. L'apres-
midi, la cuisine est ouverte de 20h30 & 23h00 (derniére heure pour s'asseoir) et vous pouvez utiliser la
salle & manger jusqu'a ThOO du matin, sauf le samedi ou cela est prolongé jusqu'a 2h30 du matin.



BIEBAO®

DESSERTS

TORRIJA VA Y 431 X

Délice ¢élaboré a partir de pain brioché imprégné de lait de coco et d'extrait de vanil
Nous avons finalisé le tout avec de la glace.

LUTIN

Perles de chocolat noir 80 % avec creme glacée au lotus et aux noix

GATEAU AU FROMAGE teeecessesescesescess?,5€

100 % Burrata avec ganache de fruits rouges

SAVEUR CARACTERISTIQUE cesecsssccssccssceese 7,0€

Créme patissiere infusée a la pulpe de gousse de vanille et génoise au citron.

GLACE ............ooooooooc7,5€

choisissez entre le citron, la mandarine ou la pomme verte

plQUE-NlQUE DU PAYS BASQUE .....................7,5€

Recette ancestrale a base de pate feuilletée croustillante et de creme anglaise.

ASSORTIMENT DE CREMES GLACEES - 1.

3 boules de creme glacée artisanale

Horaires de la cuisine de 13h00 & 15h30 (derniére heure pour s'asseoir). Vous pouvez profiter de la salle
& manger jusqu'a 18h30, sauf le samedi ou un service de l'apres-midi est proposé jusqu'a 20h30. L'apres-
midi, la cuisine est ouverte de 20h30 & 23h00 (derniére heure pour s'asseoir) et vous pouvez utiliser la
salle & manger jusqu'a ThOO du matin, sauf le samedi ou cela est prolongé jusqu'a 2h30 du matin.
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Cuisine maison raffinée | @ Sélectionnez votre entrée, votre plat principal et votre dessert. Le tout

préparé avec soin a partir dingrédients méticuleusement choisis.

=7 Entrées

& Pour débuter sur une note positive :

& Salade mixte artisanale DTLV
Laitue croquante tomate ceuf dur thon oignon nouveau.. comme chez mamie.

® Riz noir aux calamars
Avec une note crémeuse d'aioli au citron vert @ Irrésistible |

& Pates bolognaises au fromage Idiazabal
La bolognaise traditionnelle.. mais avec une touche du Pays Basque @

& Salade de poulet, ananas, pomme verte et tomates cerises.
Rafraichissant _léger et servi avec une sauce au yaourt crémeuse @@

/£ Porrusalda de morue au pil-pil
Le plat traditionnel & la cuillere offrant cette saveur réconfortante du nord &

%%, Plats principaux

@& Pour continuer & savourer la vie comme & la maison :

 Bavette de beeuf braisée avec pommes de terre et poivrons
Tendre _juteux et avec cette touche artisanale qui ne fait jamais défaut * =

N Saucisses de poulet aux oignons et purée de pommes de terre
Un classique réimaginé avec passion et riche en saveurs QQ

dx Bar ou crapaud accompagné de poisson poélé et d'une salade
Frais et cuit & la perfection_comme il se doit. Renseignez-vous sur le poisson que nous
proposons aujourdhui | &.&

@ Pommes de terre au four a la mode biscayenne accompagnées d'asperges sauvages
Un hommage a notre patrimoine. Tradition et saveurs a chaque dégustation.

Dessert artisanal ou fruits de saison inclus. Boissons comprises : eau de la maison et petite
bouteille de vin blanc Crianza ou Rioja.

TXIPIRONES A DEGUSTER.........5€ MORUE A DEGUSTER.......... +7€ ENTRECOTE DE GROS BOVIN
—" | ] 3
SURLONGE AVEC GARNITURE ...... +12 €

INFORMATIONS ET RESERVATIONS AU :
Cidrerie urbaine de Bilbao

www.bilbaosagardoiaa e Menu disponible du mardi au vendredi de 13h00 a 15h30. Les horaires de la cui

13h00 & 15h30, et la salle & manger peut étre utilisée jusqu'a 17h30.
Tél. : 944 024 352

sine sont de
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DEGUSTATION

CHORIZO AU CIDRE, OMELETTE A lA MORUE
BAKALAO AL PIL PIL ET PICANHA ACCOMPAGNES DE POMMES DE TERRE,
DESSER'I' TRADITIONNEL, FROMAGE AUX COINGS,; PAIN, EAII E'I' 1/2 VN,
VERDEIO OU CIDRE.

=N

CE MENU EST PRESENTE EN'UNE SEULEFOIS SUR UNE ASSIETTE EN TERRE CUITE CHAUDE
U DU LUNDI AU VENDREDI A MIDI (VEUILLEZ VOUS RENSEIGNER POUR-LES SOIREES)
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MENU
CANTABRIQUE

CROQUETTES DE CALAMARS, BROCHETTE DE CREVETTES,
PETONCLES ET POISSON GRILLE POUR DEUX ASSORTIMENTS DE
DESSERTS MAISON A PARTAGER.

DU PAIN, DE L'EAU ET UNE BOUTEILLE DE VERDEJO

46€

PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM 2 PERSONNES.
VALABLE UNIQUEMENT DU JEUDI AU DIMANCHE.

LES PRODUITS PEUVENT \IARIER SANS PREAVIS, TOUJOURS POUR UN AUTRE A PRIX EQUIVAI.EN'I'




CREOLES, SAUCISSES,

CARNIVORE

CHISTORRA, COTES LEVEES, BACON,

CHURRASCO, SECRETO, PICANA, BOUDIN NOIR. CE MENU EST SERVI

EN UNE SEULE FOIS SUR

UNE ASSIETTE EN TERRE CUITE CHAUDE.

MAGE AVEC COING. ,
VOLONTE OU CHOCOLAT A VOLONTE*

98€

52 € PAR NUIT

X0001X

* ELTXOTX ET BIERE A VOLONTE
S NOS MENUS SONT PRIX PAR PERSONNE.

FERMENT A 17HO0 L'APRES-MIDI ET A MINUIT LE SOIR
ET S'IL Y A DU TXOTX, ILS SONT DESTINES A UNE TABLE COMPI

CE MENU DOIT ETRE Rl

~LE MENU PEUT VARIER EN FON
e 'F)@‘é E 2 .3__',',;3;._;,-, ) 2 e 7

ESERVE AU MINIMUM 48 HEURES A L'AVANCE.
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CIDRERIE
ARTISANALE

CHORIZO AU CIDRE, OMELETTE A LA MORUE

BILBAO
URBAN
SAGAR

MORUE AU PIL PIL ET STEAK ACCOMPAGNE DE DESSERT TYPIQUE, TXOTX

ET BIERE A VOLONTE"

39€

33 € PAR NUIT

X0001X

NOS MENUS SONT PRIX PAR PERSONNE. ET S'IL Y A DU TXOTX, ILS SONT DESTINES A UNE TABLE COM

*ILLIMITE JUSQU'A 17HO00 L'APRES-MIDI ET JUSQU'A MINUIT LE SOIR

NWW.BILBAOSAGARDOTEGL.COM TEL : 944 "%

A~ .._024 352 TARIFSL APPI.ICABLES AI.IX ‘
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BILBAO
SAGAR

PAELLA

KMO TOMATE ACCOMPAGNEE DE SON TARTARE, NOIX DE SAINT-

JACQUES GRILLEES ET CROQUETTES DE BEEUF, PAELLA DU CHEE.

DEGUSTATION DE DESSERTS FAITS MAISON, PAIN EAU, BIERE A
VOLONTE OU TXOTX A VOLONTE*

7€

X0001X

* ELTXOTX ET BIERE A VOLONTE FERMENT A 17H00 L'APRES-MIDI ET A MJNUIT LE SOIR

o  TOUS NOS MENUS SONT PRIX PAR PERSONNE. ET S'IL Y A DU TXOTX, ILS SONT DESTINES A UNE TABLE COMPLETE.
CE MENU DOIT ETRE RESERVE AU MINIMUM 48 HEURES A L'AVANCE.
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MENU
FRUITS DE MER

PALOURDES A LA BUS, SAUCE SCALPEL, OXANGURRO,
CREVETTES, CREVETTES, HOMARD, E(RE\IISSES ET NECORAS, UN
ASSORTIMENT DE DESSERTS MAISON A PARTAGER.

DU PAIN, DE L'EAU ET UNE BOUTEILLE DE TXAKOLI OU
D'ALBARINO

13€

10 € PAR NUIT
PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM DE 2
PERSONNES.




BILBAO BILBAO

GOUTEZ-LE
MEILLEURES VIANDES

MATURE

WAGYU
30 JOURS DE MATURATION ”.\PONAIS A5+
48€ 139€

ANGUS IRLANDAIS B
CERTIFICAT MATU

98€

Prix au kilo, incluant les pommes de terre et les poivrons maison. .
Si la coupe de la clclne ette estp plrlll‘mour e, ewe sera aléturée se?;n ie poids.



TXULETON

SAGARDOTEGI

4 9 €/KILO

45€/KILO DE NOCHE

; FRISONA
MADURACION: 25-40 DIAS
PESO RECOMENDADO: +1 KGS

NUESTRO TIII.E'I‘III LO SERVIMOS CON PATATAS FRITAS HII'IIIII.H Y HHIH'I'H




ET VOUS AVEZ UN PRIX

CHAQUE MOIS, NOUS PROCEDONS A UN TIRAGE AU SORT DE DEUX
MENUS SAGARDOTEGI D'UNE VALEUR DE 110 € PARMI TOUS CEUX QuI
NOUS LAISSENT UNE EVALUATION SUR GOOGLE. SCANNEZ LE CODE QR

ET PARTAGEZ VOTRE AVIS.




